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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen

19.50

19.50

23.50

23.50

22.50

24.50

29.50

29.50



\\\\A’/

1} A
9‘\ |\‘4’ 74
= 4

&\

Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Dove la Tradizione Mediterranea Incontra il Gusto

Insalate

Insalata verde
Griiner Saisonsalat
Salade verte de saison
Seasonal green salad

Insalata di mercato
Gemischter Saisonsalat

Salade mélée de saison

Seasonal mixed salad

La caprese - Mozzarella di bufala campana con pomodori
Biiffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum

Mozzarella de bufflonne et tomates et basilic

Buffalo mozzarella, tomatoes, basil

Antipasti

Y 9.50

V1350

Y 19.50

Bruschetta ai pomodori 3 Pezzi

Gerdstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum
Pain grillé aux tomate, ail, basilic

Grilled bread with tomatoes, garlic, basil

La Parmigiana 2.0 2 pezzi

Auberginenballchen in Tomatensauce und Mozzarella
Boulettes d'aubergines a la sauce tomate et mozzarella
Eggplant balls with tomato sauce and mozzarella

La Pizzetta fritta Bologna 2 Pezzi

Frittierte Pizzeteig, Mortadella, Burrata, Pistazien
Péte a pizza frite, Mortadella, Burrata, Pistache
Fried pizza dough, Mortadella, Burrata, Pistachios

Vitello tonnato
Saftige Kalbfleischscheiben mit Thunfischsauce

Fines tranches de veau avec sauce au thon
Succulent slices of veal with tuna sauce

Tartare di manzo di fassona piemontese “a modo mio”
Tatar vom piemontesischen Fassona-Rind

Tartare de beeuf Fassona du Piémont

Piedmontese Fassona Beef Tartare

Tartare mediterraneo

Mediterranes Tartare (Auberginen/Peperoni)
Tartare Méditerrané (Aubergine/Poivron)
Mediterranean Tartare (Eggplant & Bell Pepper)

MwsSt. 8.1% inbegriffen

V1350

Vo i 14.80
6r. 27.50

Y 16.00

pic. 26.50
6r. 33.00

100gr 25.00
200gr 39.00

\V  100gr 19.50
200gr 33.00
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Zuppe

Gazpacho Ulive

Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln, Knoblauch
Tomates, poivrons, concombres, oignons, ail
Tomatoes, peppers, cucumbers, onions, garlic

Pasta

V

12.50

Penne Arrabbiata

Pikante Tomatensauce

Sauce tomate piquante
Spicy tomato sauce

Linguine all’ aglio, olio, peperoncino
Knoblauch, OL, Paprikaschoten, Petersilie

Ail, huile, piments, persil

Garlic, oil, peppers, parsley

Tagliatelle fresche al pesto genovese con burrata
Basilikumsauce, Burrata

Sauce basilic, burrata

Basil sauce, burrata

Tagliatelle fresche al ragu alla bolognese
Geschmorten Rinds und Schweinefleisch, Tomatensauce
Viande de beeuf et porc braisé, sauce tomate

Braised meat from beef and pork, tomato sauce

Ravioli ripieni di ricotta e spinaci al pomodoro
Teigtaschen mit Quark- und Spinatfullung an Tomatensuce
Pétes farcies avec fromage et épinards avec sauce tomate
Pasta filled with ricotta and spinach with tomato sauce

Cappellaccio ripieni di burrata e pomodorini
Teigtaschen mit mit Burratakase- und Cherrytomatenfillung
Pates farcies avec burrata et de tomates cerises

Pasta filled with burrata cheese and cherry tomato

Linguine alle vongole verace

Mit Venusmuscheln, Olivenél, Knoblauch - je nach Anlieferung
Avec palourdes, huile dolive, ail, persil - Selon larrivage

With Venus calms, oil olive, garlic, parsley - According to arrival

Strozzapretti ai frutti di mare
Mit Meeresfriichten - je nach Anlieferung
Avec des friuts de mer - Selon l'arrivage
With Seafood - According to arrival

MwsSt. 8.1% inbegriffen
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Carne e Pesce

Bistecca di manzo grigliata con burro all’ erbette 45.00
Rinds Entrecote grilliert an Krauter Olivenol

Entrecote de beeuf grillé a 'huile d'herbes fraiches

Grilled beef steak with Fresh Herb Qil

Costolette di agnello grigliate con burro all’ aglio 39.50
Grillierte Lammkoteletts mit Knoblauchbutter

Cotelettes d'agneau grillées au beurre a l'ail

Grilled Lamb Chops with Garlic Butter

Selezione carne L’ Ulivo Prezzo del giorno
Fleischempfehlung Tagespreis
Proposition de viande Prix du jour
Meat suggestion Price of the day
Filetto di Branzino con risotto e verdure mediterrane 39.50

Wolfsbarschfilet, Mediterranes Gemuse und Risotto - je nach Anlieferung
Filet de loup de mer, risotto et légumes méditerranéens - Selon l'arrivage
Sea bass fillet with risotto and Mediterranean vegetables - According to arrival

Fritto misto 35.00

Frittierte Meeresfriichte und GemUse - je nach Anlieferung
Fruit de mer frit et légumes - Selon l'arrivage
Fried seafood and vegtable - According to arrival

Contorni: Risotto, Patate Fritte, Tagliatelle, Insalata

Dolci della casa e Gelati

Tiramisu 11.00

Mascarpone, Loffelbiscuit, Eier, Kaffee, Amaretto / Biscuits a la cuillere, Mascarpone, Oeufs, Café,
Amaretto

Panna cotta con coulis ai frutti di stagione 9.00
Panna cotta mit Saison Friichte Coulis / Panna cotta au coulis de fruits de saison

Baba Rhum Invecchiato 11.00
Hefegeback im Rhum getréankt / Patisserie a la levure imbibée de rhum

Cannolo Siciliano 9.00
Frittierte Teigrolle mit Ricottaftillung / Pétisserie sicilienne en forme de tube fourrée a la ricotta
Affogato al caffe 8.50

Vanilleeis "ertrankt" im Espresso / Glace vanille "noyée" dans l'espresso

Gelati Frisco Imperial
Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramel, pistacchio, fragola, nocciola, cannella
Sorbeti: limone, arancia sanguina, prugna, pere Williams

per Pallina 450  +panna 1.00 / + alcolico 3.50

MwsSt. 8.1% inbegriffen



